Ogtoszenie nr z dnia

Ogtoszenie o zmianie ogltoszenia
Ustuga przygotowania i dowozu positkéw dla podopiecznych Dziennego Domu Pomocy
Spotecznej ,,Bezpieczna Przystan” w Stupsku

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Nazwa zamawiajacego: DZIENNY DOM POMOCY SPOLECZNEJ PRZY MIEJSKIM OSRODKU
POMOCY RODZINIE

1.2.) Oddziat zamawiajacego: DDPS w Stupsku

1.3.) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 770530492
1.4.) Adres zamawiajgcego:

1.4.1.) Ulica: Jaracza 9

1.4.2.) Miejscowos¢: Stupsk

1.4.3.) Kod pocztowy: 76-200

1.4.4.) Wojewodztwo: pomorskie

1.4.5.) Kraj: Polska

1.4.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL636 - Stupski

1.4.7.) Numer telefonu: 598142801

1.4.9.) Adres poczty elektronicznej: mopr@sl.home.pl
1.4.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: www.mopr.slupsk.pl

1.5.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajacy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych -
jednostka budzetowa

1.6.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajgcego: Inna dziatalnos¢

pomoc spoteczna

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

| SEKCJA 1Il ZMIANA OGLOSZENIA

3.1.) Nazwa zmienianego ogtoszenia:
Ogtoszenie o zamoéwieniu,

3.2.) Numer zmienianego ogtoszenia w BZP: 2021/BZP 00079715/01
3.3.) Identyfikator ostatniej wersji zmienianego ogtoszenia: 01

3.4.) Identyfikator sekcji zmienianego ogtoszenia:
SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy doda¢ lub zmieni¢:
5.4. Nazwa i opis warunkow udziatu w postepowaniu

Przed zmiana:
1. Przygotowanie i dostarczanie 50 obiadéw do DDPS, od poniedziatku do pigtku w dni
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pracujgce OBIADY 13:00 — 13:45

2. Strony umowy sg zobowigzane do przekazywania informac;ji o ilosci positkdw z jednodniowym
wyprzedzeniem do godziny 10:00.

3. Dostarczane positki muszg by¢ petnowartosciowe, odpowiadajgce wszelkim normom
odzywczym i energetycznym obowigzujacych w punktach zbiorowego zywienia (zgodnie ze
standardami HACCP).

4. Positki nalezy przygotowywac¢ zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

5. Wykonawca dostarcza jadtospis z kilkudniowym wyprzedzeniem wraz z informacjami - nazwa
dania, sktadniki, gramatura oraz wykaz alergendw.

6. Wykonawca bedzie dostarczac positki w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

7. Wykonawca zadba o czystos¢ termosow, w ktérych odbywac sie bedzie transport positkéw,
zapewnia mycie i dezynfekcje we wtasnym zakresie termoséw i opakowan, w ktorych bedg
dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz
normami HACCP.

8. Dodatkowo ustuga objeta przedmiotem umowy powinna by¢ wykonywana zgodnie z
przepisami ustawy z 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwigzaniach zwigzanych z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych chorob zakaznych oraz
wywotanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz.U. z 2020 r. poz. 1842) oraz rekomendacji
dotyczacej dziatalnosci placowek pobytu dziennego wydanych przez Ministerstwo Rodziny,
Pracy i Polityki Spoteczne;.

9. Zgodnie z rekomendacjami MRPiPS, MZ, PIS dotyczacymi bezpieczenstwa zywieniowego
Wykonawca dostarcza positki w naczyniach jednorazowego uzytku oraz sztucce niezbedne do
ich spozycia.

10. Wykonawca ustugi jest zobowigzany do pobierania probek positkow we wiasnym zakresie
oraz przechowywania zgodnie z wytycznymi.

11. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwigzanych z
ustugg zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz
ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o odpadach.

12. W ramach realizacji przedmiotu zamowienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy
wymagane zgody na transport gotowych positkow (decyzja Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego).

13. Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z
przedmiotem zamowienia: koszty przygotowania positku, koszty naczyn, sztu¢céw koszty
transportu i wniesienia.

14. Wykonawca zapewnia na wiasny koszt i we wtasnym zakresie ciggtos¢ zywienia w
przypadku awarii urzgdzen, badz wystgpienia innych okolicznosci uniemozliwiajacych
kontynuacje procesu.

15. Wykonawca bedzie dostarczat positki do zamawiajgcego na wtasny koszt (w ramach
oferowanej ceny jednostkowej) oraz bedzie wydawat positki w wydzielonym do tego celu
pomieszczeniu DDPS w nizej podanych terminach i godzinach positkéw. Positki wydawane bedg
na naczyniach dostarczonych przez wykonawce i odbieranych po spozyciu positku. W trakcie
pandemii COVID -19 dopuszcza sie podawania positkdbw w punktach ich spozywania w
naczyniach jednorazowych.

16. Positki objete przedmiotem zamdwienia beda przeznaczone do grupy odbiorcow po 60 roku
zycia, celem zywienia jest aktualne pokrycie potrzeb organizmu z uwzglednieniem ograniczen
zwigzanych z zaburzeniami w odczuwaniu smaku i zapachu oraz tagodzeniem ewentualnych
dolegliwosci. Obiad powinien mie¢ forme dwudaniowego zestawu (zupa + drugie danie) z
napojem. Positki powinny by¢ przygotowane i wydane zgodnie z wymogami Panstwowego
Inspektora Sanitarnego, wtasciwymi przepisami i zasadami systemu HACCP, odpowiednimi dla
zywienia zbiorowego oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktow prawnych. Wykonawca
jest odpowiedzialny za jakos¢, zgodnos¢ z warunkami technicznymi i jakosciowymi wymaganymi
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prawem dla przedmiotu zamowienia.

17. Positki przygotowywane bedg zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia. Muszg byc¢
zréznicowane, sporzgdzane ze swiezych artykutow spozywczych posiadajgcych aktualne
terminy waznosci, z petnowartosciowych produktéw z uwzglednieniem sezonowosci ich
wystepowania. Dzienne zapotrzebowanie kaloryczne dla osoby starszej przy zapotrzebowaniu
1850 kcal/dzien zapewniajgc jej przy procentowym podziale: 35% obiad nie mniej niz 1100 kcal.
Biorgc pod uwage zapotrzebowanie na podstawowe sktadniki pokarmowe. Weglowodany
powinny zapewni¢ ok. 55-60% energii (przy 10% udziale cukrow prostych i oraz btonnika
pokarmowego w ilosci 25-30g/dobe), ttuszcze 25-30% energii a biatko nie mniej niz 0,75g/kg
m.c./dobe z uwzglednieniem witamin i sktadnikéw mineralnych.

18. Ustala sie gramature positkdw:

- zupa o pojemnosci nie mniejszej niz 500ml

- drugie danie o pojemnosci: porcja miesa -100g; ziemniaki, makaron, ryz- 200g;

- suréwka- 100g,

- napéj- 200ml

19. Obiad w rozktadzie tygodniowym powinien wyglada¢ nastepujgco — poniedziatek to dania z
kurczakiem (np.: porcja kurczaka, piers, potrawka z kurczaka); wtorek i czwartek dania
potmiesne (np.: bigos, tazanki, fasola po bretonsku, gotabki i in.); Sroda dania z porcjg miesa;
pigtek z uwzglednieniem ryby (np.: porcja ryby, kotlet rybny, $ledz w Smietanie lub makarony czy
ryz z dodatkami).

20. Zabrania sie dostarczania gotowych wyrobdéw garmazeryjnych oraz wyklucza sie positki na
bazie Fastfood, stosowania pétproduktéw, sosoéw i zup typu instant.

21. W przypadku zup — nie mogg by¢ za kwasne i za stone biorgc pod uwage zaburzenia
odczuwania smaku przez osoby starsze.

22. W przypadku drugiego dania — podstawg powinny by¢ potrawy z produktow biatkowych np. z
miesa, ryb, podrobow, jaj, sera lub z itp. Potraw potmiesnych ztozonych z miesa i warzyw lub
produktéw macznych albo bezmiesna uzupetniona produktami biatkowymi (twarogiem, jajami).
Ziemniaki powinny stanowi¢ oddzielng potrawe i nie mogq zastepowac potraw z warzyw.
Suréwki powinny by¢ dobrze rozdrobnione.

23. Positki powinny by¢ urozmaicone o dobranej kolorystyce, podawane o temperaturze zupy
750C, drugie dania 650C. Dania nie mogq powtarzac sie w okresie 10 dni.

Po zmianie:

1. Przygotowanie i dostarczanie 50 obiadéw do DDPS, od poniedziatku do pigtku w dni
pracujgce OBIADY 13:00 — 13:45

2. Strony umowy sg zobowigzane do przekazywania informac;ji o ilosci positkow z jednodniowym
wyprzedzeniem do godziny 10:00.

3. Dostarczane positki muszg by¢ petnowartosciowe, odpowiadajgce wszelkim normom
odzywczym i energetycznym obowigzujgcych w punktach zbiorowego zywienia (zgodnie ze
standardami HACCP).

4. Positki nalezy przygotowywac zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci i zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

5. Wykonawca dostarcza jadtospis z kilkudniowym wyprzedzeniem wraz z informacjami - nazwa
dania, skfadniki, gramatura oraz wykaz alergenow.

6. Wykonawca bedzie dostarczac positki w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych potraw.

7. Wykonawca zadba o czystos¢ termosow, w ktérych odbywac sie bedzie transport positkdw,
zapewnia mycie i dezynfekcje we wtasnym zakresie termosoéw i opakowan, w ktérych bedg
dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz
normami HACCP.

8. Dodatkowo ustuga objeta przedmiotem umowy powinna by¢ wykonywana zgodnie z
przepisami ustawy z 2 marca 2020 r. o szczegdlnych rozwigzaniach zwigzanych z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych chordb zakaznych oraz
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wywotanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz.U. z 2020 r. poz. 1842) oraz rekomendacji
dotyczacej dziatalnosci placowek pobytu dziennego wydanych przez Ministerstwo Rodziny,
Pracy i Polityki Spoteczne;.

9. Zgodnie z rekomendacjami MRPiPS, MZ, PIS dotyczacymi bezpieczenhstwa zywieniowego
Wykonawca dostarcza positki w naczyniach jednorazowego uzytku oraz sztucce niezbedne do
ich spozycia.

10. Wykonawca ustugi jest zobowigzany do pobierania probek positkow we wiasnym zakresie
oraz przechowywania zgodnie z wytycznymi.

11. Wykonawca zobowigzany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwigzanych z
ustugg zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie tymi odpadami oraz
ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawg o odpadach.

12. W ramach realizacji przedmiotu zamowienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy
wymagane zgody na transport gotowych positkow (decyzja Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego).

13. Wykonawca zobowigzany jest uwzgledni¢ w zaoferowanej cenie wszelkie koszty zwigzane z
przedmiotem zamowienia: koszty przygotowania positku, koszty naczyn, sztu¢céw koszty
transportu i wniesienia.

14. Wykonawca zapewnia na wiasny koszt i we wtasnym zakresie ciggtos¢ zywienia w
przypadku awarii urzgdzen, badz wystgpienia innych okolicznosci uniemozliwiajacych
kontynuacje procesu.

15. Wykonawca bedzie dostarczat positki do zamawiajgcego na wtasny koszt (w ramach
oferowanej ceny jednostkowej) oraz bedzie wydawat positki w wydzielonym do tego celu
pomieszczeniu DDPS w nizej podanych terminach i godzinach positkéw. Positki wydawane bedg
na naczyniach dostarczonych przez wykonawce i odbieranych po spozyciu positku. W trakcie
pandemii COVID -19 dopuszcza sie podawania positkdbw w punktach ich spozywania w
naczyniach jednorazowych.

16. Positki objete przedmiotem zamdwienia bedg przeznaczone do grupy odbiorcow po 60 roku
zycia, celem zywienia jest aktualne pokrycie potrzeb organizmu z uwzglednieniem ograniczen
zwigzanych z zaburzeniami w odczuwaniu smaku i zapachu oraz tagodzeniem ewentualnych
dolegliwosci. Obiad powinien mie¢ forme dwudaniowego zestawu (zupa + drugie danie) z
napojem. Positki powinny by¢ przygotowane i wydane zgodnie z wymogami Painstwowego
Inspektora Sanitarnego, wtasciwymi przepisami i zasadami systemu HACCP, odpowiednimi dla
zywienia zbiorowego oraz innych obowigzujgcych w tym zakresie aktow prawnych. Wykonawca
jest odpowiedzialny za jakos¢, zgodnos¢ z warunkami technicznymi i jakosciowymi wymaganymi
prawem dla przedmiotu zamowienia.

17. Positki przygotowywane bedg zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia. Muszg byc¢
zroznicowane, sporzadzane ze swiezych artykutdw spozywczych posiadajgcych aktualne
terminy waznosci, z petnowartosciowych produktow z uwzglednieniem sezonowosci ich
wystepowania. Dzienne zapotrzebowanie kaloryczne dla osoby starszej przy zapotrzebowaniu
1850 kcal/dzien zapewniajgc jej przy procentowym podziale: 35% obiad nie mniej niz 650 kcal.
Biorgc pod uwage zapotrzebowanie na podstawowe sktadniki pokarmowe. Weglowodany
powinny zapewni¢ ok. 55-60% energii (przy 10% udziale cukréw prostych i oraz btonnika
pokarmowego w iloci 25-30g/dobe), ttuszcze 25-30% energii a biatko nie mniej niz 0,75g/kg
m.c./dobe z uwzglednieniem witamin i sktadnikéw mineralnych.

18. Ustala sie gramature positkdw:

- zupa o pojemnosci nie mniejszej niz 500ml

- drugie danie o pojemnosci: porcja miesa -100g; ziemniaki, makaron, ryz- 200g;

- suréwka- 100g,

- napéj- 200ml

19. Obiad w rozktadzie tygodniowym powinien wyglada¢ nastepujgco — poniedziatek to dania z
kurczakiem (np.: porcja kurczaka, piers, potrawka z kurczaka); wtorek i czwartek dania
potmiesne (np.: bigos, tazanki, fasola po bretonsku, gotabki i in.); Sroda dania z porcjg miesa;
pigtek z uwzglednieniem ryby (np.: porcja ryby, kotlet rybny, $ledz w Smietanie lub makarony czy
ryz z dodatkami).

Biuletyn Zaméwien Publicznych Ogtoszenie o zmianie ogtoszenia - -



Ogtoszenie nr z dnia

20. Zabrania sie dostarczania gotowych wyrobdéw garmazeryjnych oraz wyklucza sie positki na
bazie Fastfood, stosowania potproduktéw, sosoéw i zup typu instant.

21. W przypadku zup — nie mogg by¢ za kwasne i za stone biorgc pod uwage zaburzenia
odczuwania smaku przez osoby starsze.

22. W przypadku drugiego dania — podstawg powinny by¢ potrawy z produktow biatkowych np. z
miesa, ryb, podrobow, jaj, sera lub z itp. Potraw potmiesnych ztozonych z miesa i warzyw lub
produktéw macznych albo bezmiesna uzupetniona produktami biatkowymi (twarogiem, jajami).
Ziemniaki powinny stanowi¢ oddzielng potrawe i nie mogq zastepowac potraw z warzyw.
Suréwki powinny by¢ dobrze rozdrobnione.

23. Positki powinny by¢ urozmaicone o dobranej kolorystyce, podawane o temperaturze zupy
750C, drugie dania 650C. Dania nie mogq powtarzac sie w okresie 10 dni.

3.4.) Identyfikator sekcji zmienianego ogtoszenia:
SEKCJA VIl - PROCEDURA

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy doda¢ lub zmieni¢:
8.1. Termin sktadania ofert

Przed zmiana:
2021-06-18 11:00

Po zmianie:
2021-06-21 11:00

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktory nalezy dodac¢ lub zmieni¢:
8.2. Miejsce sktadania ofert

Przed zmiana:
https://miniportal.uzp.gov.pl

Po zmianie:
https://ezamowienia.gov.pl/

3.4.1.) Opis zmiany, w tym tekst, ktéry nalezy doda¢ lub zmieni¢:
8.3. Termin otwarcia ofert

Przed zmiana:
2021-06-18 11:30

Po zmianie:
2021-06-21 11:30
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